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Cuprins

1. Creatii proprii
Craciunul unui soricel — Cozmin Burghelea, tatal elevilor
Stefan si Vlad
Elfii —Covas Eduard
Felicitarea fermecata — Razvan Simion
O alta poveste de Craciun — Mara Tarabuta
O poveste de Craciun - Anastasia Cristian
Cronicile unui Craciun dezordonat — Mara Milos
Despre Craciun — Mara Milos
O zi de luni — Tudor Cristian
Oamenii de turta dulce -Maria Cristescu
Iarna cea grea- Patrick Kovari
Iarna lui Hazel —Natalia Rosu
Iarna la tara - Maria Constantin

Scrisoare de amenintare catre Mos Craciun —Anastasia
Mihailescu

2. Jocuri fara varsta

Nu-l trezi pe tati!- Sarah Alexis Stoicescu
si Iosif Ungureanu
Orbito si Jocul Mesoamerican - Olaru Vladimir
Cristian si Diac Gabriela Rebeca

Patolli — Jocul nemuritor — loana Bodean si Sofia Puscasu

Vulpea si ogarii- Natalia Rosu si Sofia Talaba

Mahjong — Bianca Velicu
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3. Retete de toamna

Cozonac cu nuca si caramel —Maria Constantin
Reteta de cozonac a bunicii - Daria Calcisca
Reteta de turta dulce - Sofia Calcisca
Christmas gingerbread — Carina Chivaru

4. Documentare

Descopera Philadelphia cu mine- Tudor Ciocanescu
Top 5 filme de vazut neaparat Craciunul acesta! — Robert
Tepebag
Recomandari de filme pentru Craciun-Maria Cristescu
Recomandari de filme de Craciun pentru 2024 — Raisa
Radu

Picturi de iarna celebre — Robert Marin
Targurile de Craciun, motiv de bucurie — Ilinca Badoi
Celebritati nascute iarna — Alexandru Olteanu
Christmas traditions in the UK — Beatrice Ilcau
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5. Projekte Auf Deutsch

Traditionen des Winters Erstellt von Alexandra Anton
Krampus Erstellt von Natalia Rosu und Ioana Boldean
Die Weihnachtschroniken Erstellt von Lavinia Olteanu

DOMINOSTEINE WEIHNACHTSREZEPT
Erstellt von Mara Milos
Das ist Sofia Erstellt von Alexandra Anton
Wer bin Ich? Erstellt von David Chiribes
Vladimir, mein bester Freund Erstellt von Iosif Ungureanu
Miruna- meine Schwester Erstellt von Maria Cristescu
Wir bin Ich?Erstellt von Matei Ionita
Wer bin ich?Erstellt von Robert Marin
Mein Freund, Iosif Erstellt von Sarah Stoicescu
Meine beste Freundin! Erstellt von Sofia Puscasu
Wer bin ich? Erstellt von Stefan Negrea
Mein Freund Erstellt von Vladimir Olaru

6. Artistii de la SEB







,-Offf.....1ar a venit iarna! ,, , gdndea micul soricel.

Afard nu mai gasea nimic gustos. Fructele disparusera de pe pajistea verde din livada.
Fusesera acoperite de asternutul pufos de nea.

,,Offf....iar a venit iarna!”, se vditd din nou soricelul.

Stapanul casei avea camara plind cu bunatati, dar usa era incuiatd strasnic si nimeni si
nimic nu putea patrunde induntru.

Trist, cu mustatile pleostite, micul soricel se plimba leganat prin mica lui vizuina,
gandindu-se la ce va manca in zilele viitoare. N-avea nici cea mai mica idee!

"9

,Chit ! Ce trista-i iarna

'),

,Chit ! Imi e cam foame
,Chit ! Ce trista-i iarna !”

Si cu gandurile acestea, se culca in asternutul moale, sperand sa mai uite de frig si foame.
In casd-i liniste. De-afard se-aude crivitul cum hoinareste prin crengile fira frunze ale

copacilor. Vuuuummm,vuuuummm....

Greu s-adormi asa cu burtica goala si in frig !




Timpul trecea. Ochii soricelului se-nchideau incet, incet si intr-un tarziu intra
in lumea viselor. Cu pisici mari, grozave, cu roti imense de cascaval si hore
soricesti pline de veselie.

Dar.......ce sd vezi!? Focul din soba mare se-aprinse ca prin minune, luminand
odaia cu flacarile galbui cd mierea.

Timpul parca se oprise in loc.Niciun zgomot nu mai razbatea de-afara.

De nicaieri aparu un batrdn cu cizme mari $i centura lata peste burta
generoasd.Era imbracat cam fistichiu. In rosu tot. Numai motul ciciulii era alb ca
laptele.

Miscandu-se usor, de parcd ar fi plutit, mergea prin camerd ca si cand o
cunostea de cand lumea.

Scotocind cu bagare de seama intr-un sac, la fel de rosu precum hainele lui,
scoase un mic bradut, de-o schioapa si-1 aseza in dreptul intrarii vizuinei micului
soricel. Apoi se cdutd in buzunare si Tn ména lui aparu un cub de cascaval din cel
mai parfumat si mai gustos. Il aseza cu grija langa bradut.

Cu un zambet bland, abia vazut in barba lui stufoasa, mosul disparu ca prin
minune, de parca nici nu ar fi fost.

A doua zi era Craciunul.

- Craciun fericit, micule soricel! Ho, ho, ho !

BURGHELEA COZMIN

Dedic aceasta poveste fiilor mei, Stefan si Vlad




Elfii

De Craciun multi pregatesc prajituri si un pahar de lapte cald pentru a-i

multumi mosului pentru cadourile aduse. Dar, foarte putini se gandesc la cei care
fac toate acele cadouri si se ocupa de intretinerea faimoasei sanii. Cei in cauza
sunt elfii. Majoritatea §i-i imagineaza pe elfi ca fiind niste creaturi imbracate
amuzant, ce poartd pantofi cu cloptei si sclupteaza jucarii, hranesc renii, dau cu
lac sania si tot asa. Dar, atunci, cum de poti primi jocuri video de Criciun si cum
ajung toate cadourile in casele copiilor, sub brad ?

Toate aceste realizari, fara de care nu stim cum ar fi Craciunul li se
datoreaza elifilor.

Odatd ca niciodata, mosul inca mergea la copii in sania sa trasa de reni,
aduncand papusi si masinute de lemn. Cu trecerea timpului insa, cerintele s-au
modificat si au Inceput sa vind nu doar din Groenlanda, ci din toatd lumea. ,,Ce sa
fac acum ?" s-a gandit mosul, deoarece evident, acei reni care ii trageau sania nu

puteau zbura si din lemn nu putea face un Xbox, cel putin nu unul functional.




Asa au intrat elfii In actiune. Ei au pus renii pe banca de rezerva, au facut o
sanie noua din metal, similard cu un elicopter si cea mai importantd inventie ce
face livratul cadourilor posibil: Brad-o-transportorul. De sute de ani, in brazi se
planteaza microcipuri ce se conecteaza la Brad-o-transportor, transformand cadoul
dorit in date si rematerializandu-l sub brad. La jocurile video este si mai usor,
mosul doar foloseste Klaus-cloud pentru a descarca jocul dorit direct pe
calculatorul sau consola copilului.

Elfii au chiar si o divizie ce poate face orice: de la o felie de tort cu 20 de
straturi de ciocolata pand la o casca VR de ultima generatie. Nimeni nu s-ar mai

bucura de cadouri acum fara elfi si inventiile lor.

Covas Eduard, clasa a VI-a




Eram in vacanta de vard cand s-a intdmplat sa raman singur acasa. Nu ma
bucura prea tare situatia, dar am gasit ocazia perfecta sa umblu prin niste cutii, sa
scotocesc si sd ma mir de tot felul de vechituri pastrate de parintii mei de cand
erau ei mici. Asa am dat peste o cutie cu scrisori, felicitari si clasoare. S-a
intamplat sa privesc o felicitare si sa simt cd tare as vrea sd o deschid. Fusese
scrisd pentru mama mea de o prietena de la tara, din satul bunicului meu, o fata
numita Alina.

Felicitarea era facuta de ea. Asa de frumos desenase o casuta, apasata de
zapada grea, care plutea ca o barca pe valuri, doar ca valurile erau dealuri pline de
zapada. La o fereastra se vedea un bradut vesel impodobit si doi copii si mai
veseli, langa el. Cand am deschis felicitarea, am inceput sa simt aer curat si rece,
sa vad un fulg de zdpada cum imi cade pe nas, sa aud un colind din departare si un

lemn trosnind in foc. Apoi, am Tnceput sa simt parfum de cozonac si de




poale-n brau, de gutuie coaptd si de compot. Tare as fi vrut sa le si gust! Deja

puteam sa vad copiii pe ulita zburdnd cu saniile la vale pand la paraul inghetat.
Toti au cate doua mere mari si rosii in loc de obraji si ce harmalaie de chiote si ce
veselie sunt pe ulitd pand sa-i impingd intunericul in casele lor, la caldurica.
Puteam si vad o sanie trasa de cai cu clopotei si cete de colindatori bucurosi. In
zapada cat gardul, un catelus e pus pe giumbuslucuri. Cineva incepe sa sparga
lemne pentru foc: cioc-cioc, cioc-cioc. Si mie imi place sa sparg lemne, tare as
sparge si eu!

Dar ,,cioc-cioc” se auzea la usa mea de copil singur acasa in toiul verii, asa
ca m-a luat brusc cu calduri si a trebuit sd inghesui totul in cutie la loc, toata iarna
deodata, cu tot satul ala minunat, cu toate bunatatile din care nici nu apucasem sa

gust. Am descuiat usa pdrintilor strigdnd: As vrea si eu o iarni asa!

Simion Razvan, clasa a VI-a




Mergeam pe cararea luminatd slab de un felinar de pe marginea acesteia.
Pasii mei rdmaneau imprimati pe stratul fin de zapada, lasind in urma modelele
de pe talpa pantofilor pe care ii aveam in picioare. Ma uitam in sus si observam
sclipirea stelelor pe bolta intunecata-luminoasa a cerului de iarna.

-Oare cat mai avem de mers, Maujak? Oare cand vom observa o schimbare
in peisajul acesta?

Maujak este cdinele meu, un husky masiv salvat de mine de la un mesager
din Alaska, care era crud cu cainii pe care 11 avea la sanie. Acum tocmai ce
iesisem cu el din padurea in care ne placea sd ne plimbam si am dat in aceasta

carare prost luminata. Nu pe aici ieseam de obicei din padure. Cararea asta ne era




total necunoscuta, dar ne-am gandit ca orice carare duce la o strada
principald, la o urmd de civilizatie. Probabil ne-am inselat. Probabil am avut
dreptate. Pana atunci, continuam sa mergem.

Nu cred cad era foarte tarziu. Probabil ora sapte, dar iarna se intuneca
repede. Din fericire nu era bezni. Inci un lucru. Mai erau numai cateva ore pana
la cea mai importantd noapte din an. Craciunul. Iar eu si cdinele meu inca
mergeam pe cdrarea monotond, asteptand sa vedem acea urma de civilizatie de
care v-am zis, dar aceasta nu se facea vazutd. La un moment dat, desigur ca am
obosit, zic de mine, cdci Maujak incd zburda vesel pe langa mine, probabil din
cauzd cd era obisnuit cu frigul si efortul, asa cd ne-am oprit la baza unui copac.
Din ghiozdanul ce-mi atdrna pe umar am scos un sandvis cu mozzarella, un
termos cu cafea si, ca orice detindtoare de caine, o punguta cu rontdnele cu carne
de vita. [-am dat lui Maujak rontdnelele din palma mea si am sorbit o gurd de
cafea. Era calda si mi-a alunecat pe gat, dezmortindu-1. Apoi am luat o gurd din
sendvis s1 mi-am aranjat geaca astfel incét sa stea cat mai pe mine.

M-am uitat la Maujak si cred ca si el a citit disperarea din ochii mei.

CRRACK!

Am auzit un zgomot si Maujak la fel. Acel zgomot pe care il fac betele cand
se rup. Acel zgomot care mi-a inghetat sangele in vine in acel moment, pentru ca
pana atunci fusese o liniste adanca.

-Te vad cum esti. Esti disperata. Si eu am fost la fel ca tine, dar tu s-ar putea
s scapi de aceastad senzatie mai repede ca mine. Eu as putea zice ca n-am scdpat

niciodatd de ea...glumesc!




-Cine esti?! Arata-te sau il pun pe acest husky masiv de langd mine sa te
atace! Am zis cu o voce tremuratd vocii de fetitd care venea din padurea din
partea cealalta a drumului.

-Haha! Nu e nevoie, zise vocea cristalind de fetitd. Nici nu m-ar rani cainele
tau, Maujak. E prea tarziu pentru asta. Nimic nu ma mai poate rani...cred. Nimic
in afara de spiritele numite...stai sd-mi amintesc cum se numeau...Inniquit. Ai
grijd la ele. Pot rani pe oricine, viu sau mort. Cat despre mine...ma arat acum,
daca insisti.

Prima mea reactie la ce a zis a fost sa aproape lesin. Cum de stia numele
cainelui meu, cand nu mai auzisem in viata mea vocea asta $i nu mai vazusem in
viata mea...chestia. Dupd ce am vazut chestia chiar am lesinat. A urmat un minut
de sunet negru.

-Esti bine? Raspunde, sunt Mos Craciun .

Acele cuvinte, combinate cu vocea groasa de la care proveneau, m-au trezit
din somn. M-am ridicat in capul oaselor si am observat ca, intr-adevar, eram fata-
n fatd cu nimeni altul decat Mos Craciun.

-Amalie, s-a trezit! Vino sd vezi! strigd Mosul cétre o usad care ducea in alta
camera.

Atunci intrd in camera chestia.

-Buna...scuze ca te-am speriat. Toatd lumea se sperie, pana si Mosul s-a
speriat la inceput...Ma cheama Amalie, incantata de cunostinta!

Bun. Deci, chestia se numea Amalie. Un nume cam normal pentru cum

arata aceasta. E timpul sa va descriu chestia, nu? Chestia nu era o chestie. Era o
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persoand. Cam greu de zis, tindnd cont de faptul cd avea o piele atat de
palida si un par atat de inunecat...si o fatd care prea iti aducea cosmare. Avea o
gura neagra, pana la urechi, fortata intr-un zadmbet.

-Scuze ca intreb...dar ce s-a intamplat cu fata ta? am zis ezitant.

-Poveste lunga...n-am timp sa-ti zic acum. Vorbim diseara, zise Amalie si
pleca din camera.

Acum ramasesem singurd In camera cu unicul Mos.

-Deeci, Mosu, o sd primesc cadouri anul dsta? am zis asa, ca sa mai scad
din tensiune.

-Annette, faptul ca te afli in viatd Craciunul asta e cadoul tau de Craciun.
Stiu ca incerci sa intelegi ce se intampla, dar, sincer, e cam greu. Pentru inceput,
te prezint lui Amalie. Amalie era doar o fetitd cand a ajuns, ca tine, la cararea cu
felinare. Mergea si ea monoton, ca tine si spera, cum ai sperat si tu, sa dea de
civilizatie. Insi pe tine ea te-a salvat. Pe ea nu a salvat-o nimeni la timp. Spiritele
Inniquit, cele despre care cred ca ti-a zis, au prins-o, cand mai avea un pic pana la
civilizatie, care intr-adevar era la capatul drumului, si i-au fortat gura intr-un
zambet, pe care i l-au cusut de fatd. De ce? Pentru ca stiau cat de mult 1i placea
Craciunul. Aceste spirite sunt, sa zicem, anti-Craciun. Deci celor care iubesc
Craciunul, le fac ceva rau. Si celor care ajung pe cararuie, pe la capat.

-Deci, eu ajunsesem pe la capat?

-Nu chiar. Amalie a venit sa te ia mai repede de-acolo, pentru ca nu stim
suta la suta daca spiritele ataca in acelasi loc mereu.

-Dar...cum de Amalie e inca in viata?




-As putea zice ca am salvat-o, dar nu ar fi cel mai adevarat lucru. Am
reinviat-o, cu puterea Stelei, cea din varful bradului. Desi nimeni nu stie, Steaua
are puteri magice, de vindecare.

-Ultima si cea mai importantd intrebare. UNDE-I MAUJAK?! am intrebat
disperata, uitdindu-ma repede prin camera in care ma aflam.

Mosul ma studie cu privirea sa blanda pentru cateva secunde, iar apoi
raspunse:

-La Amalie, cred.

Trei spre cinci secunde de ticere. In mintea mea innebuneam. Calmandu-
ma (nu chiar), am adresat o alta intrebare.

-Mos Craciun, crezi sau stii unde e Maujak?

-Cred. Du-te s1 intreab-o pe Amalie unde I-a dus. E in camera de alaturi.

Despre oamenii care detin catei, se stie cd ar face orice pentru ei. Asa ca m-
am ridicat din patul in care statusem pana atunci si am iesit pe usa camerei.

Camera lui Amalie nu era asa de ingrozitoare cum ma asteptam. Era o
camera relativ normala de fetitd de sase ani. Nimic special. Pand si Amalie nu m-a
mai ingrozit la fel de tare ca la inceput. Ma uitam la ea si observam niste trasaturi,
totusi, umane. Sdraca, tuturor le e frica de ea, desi ea n-a facut nimic. Inaintez in
continuare in camera si o intreb pe Amalie:

-Unde mi-e catelul? Unde e Maujak?

-La spirite...glumesc, sperioaso, zise ea vazandu-mi expresia fetei

schimbandu-se. E aici, imi arata cu degetul spre patul ei, de unde se ivi mai intai
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un botic, apoi tot capul, apoi tot Maujak-ul.

Imi aparu un zambet pe fati.

-Acum ca il am pe Maujak, pot merge acasa, unde ma asteaptd parintii cu
cina de Craciun?

-Nu stiu. Poate ca da, dar trebuie sd mergem cu tine. Dar Mosul nu se poate
face vazut la toata lumea. Asta Inseamna sa vin eu cu tine, dar mi-e frica.

Ma uit cu atentie la ea. Cum ar putea ei, care sperie pe toata lumea, sa-i fie
frica?

-Ti-e frica? De cine?

-De spiritele anti-Craciun. Am avea nevoie de mult mai mult spirit al
Craciunului ca sa trecem de ele.

-Stai. Daca mergem impreuna gandindu-ne doar la Craciun si probabil
cantand colinde, nu ar insemna ca o sa avem foarte mult spirit al Craciunului?

-Stii ceva, putem incerca.

L-am salutat pe Mos Craciun, iar el ne-a dat o acadea care fuse facuta, pare-
se, de spiridusii lui. Am iesit pe usa si de Indatd ce am facut primul pas in zapada
moale, am Inceput sd cantam cat de tare posibil ,,Jingle Bells”, pentru spiritul
Craciunului. *

-Si cum s-a terminat buni? Zise nepotica, entuziasmata de povestea bunicii.

-Ei bine, am ajuns acasd in sigurantd, totusi, cadnd oboseam din cantat,
auzeam fosnete prin padurea din partea stanga a cararii pe care mergeam. Atunci
incepeam din nou sa cantam mai tare.

-Dar Amalie? Ea s-a intors la Mosu in siguranti? Intreba din nou nepoata.

-Sunt destul de sigurd cd s-a intors. Ea e oricum mai energica ca mine, deci
probabil ca i-a fost mai usor sd cante atit de mult. Care-i morala? Spiritul

Craciunului este mai puternic decat orice!

“éj
Mara Tarﬁyu ‘clasa a VI-a



Craciunul este sirbitoarea mea preferati. Imi place mult atmosfera. Pentru
mine, se simte de parca intram intr-o lume noua.

De Craciun, in fiecare an, sora mea std mai putin pe-acasd. Pleacd de
dimineatd la scoald si vine acasa la ora unsprezece seara. O aud cum intra in casa,
fara sa faca prea mult zgomot. Mereu o intreb, cand am sansa, de ce vine atat de
tarziu Incepand cu luna noiembrie, iar ea imi raspunde spunand ca e din cauza
scolii, dar eu ma cam Indoiesc.

Astazi, m-am trezit mai devreme. M-am uitat in calendarul meu cu
bomboane si astdzi am luat vacantd. M-am bucurat foarte mult, deoarece pot sa
fac ce vreau eu. Am mers in camera mea si m-am gandit timp de cinci minute si
mi-a venit cea mai minunata idee de pana acum. S-o urmaresc pe sora mea sa vad
cu adevarat ce face. Mi-am facut o ciocolatd caldd, mi-am strans bagajul in care
mi-am pus zece lei, un aparat foto, un pix cu unicorn si caietul meu special. M-am
ascuns in bucatarie dupa fata de masa cu reni si am asteptat. Dupa doua minute, o
vad pe sora mea intrand in bucatarie. A luat ceva de pe masa si a plecat. Am

descuiat usa Incet si am iesit din casa.




Am urmarit-o, pand la o fabricd de jucdrii. A inceput sa zica niste cuvinte
ciudate si un portal s-a deschis. A intrat in el si eu 1-am facut o poza, iar apoi am
sarit repede Tnainte sa se inchida.

Pe cealalta parte a portalului, era multd zdpada. Cand am cazut, sora mea
si-a Intors capul si s-a speriat. Am ridicat capul din zdpada, si ea purta haine de
elf. Ea mi-a zis ca nu am ce sa caut aici si ca trebuie sa ma intorc acasa. M-am
uitat la ea si i-am zis ¢d nu plec pana nu aflu adevarul.

Mi-a spus cd ea a devenit unul dintre ajutoarele lui Mos Craciun, de cand I-
a Intalnit acum cinci ani, la varsta de zece ani. Din aceasta cauza, Mosul a facut-o
una dintre ajutoarele lui. Dupa ce mi-a povestit asta, ea m-a trimis acasa, in
camera mea.

De cand am aflat asta, Craciunul se simte si mai diferit. In fiecare an de-

atunci, o astept pe sora mea sa vind acasa si sad-mi povesteasca intamplarile ei.

Anastasia Cristian, clasa a VI-a




Este ultima sd@ptamana inainte de vacanta de iarnd. Privesc in jur spre ceata
cea Indepartatd, de la strdzi distantd. Sunt in drum spre casd, dupa scoala,
impreuna cu grupul meu de colegi preferati. Stam impreuna de cand a inceput
clasa a V-a si ne distrim foarte mult. In grup sunt eu, Victor, cei doi prieteni ai
mei Cristi, Bogdan si mai sunt si fetele, Irina s1 Maia.

La inceputul semestrului, ne-a rugat doamna noastrd dirigintd sa ne
organizam si sd facem decoratiunile pentru targul de Craciun al scolii. N-am putut
sa refuzam pentru ca se baza pe noi. La Inceput, m-am gandit ca o sa fie distractiv
sa ne mai vedem prin weekenduri ca sa lucram la decoratiuni si la plan, dar acum
realizez ca este mai mult o greseald. Este stresant deoarece mai avem putin si
intrdm Intr-o criza de timp. Pe ceilalti nu vad ca-i deranjeaza si eu sunt genul de
persoand care nu suporta sd o dea 1n bara cand are de lucru pentru intreaga scoala.
Cristi si Bogdan mereu gasesc un moment in care sa faca glume, iar fetele se
amuza si toatd lumea devine neserioasa. Pot fi de acord ca uneori mi se par si mie

amuzante unele glume ale lor... dar alteori devin exagerate.
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" imi las gandurile de-o parte si ma Intorc inapoi cu mintea la grup. Aud niste

tipete de bucurie. In fati, era Maia care striga la Irina:
—  Tunu vezi ca a-nceput sa ningd? Uite ce frumos e cerul!

M-am uitat si eu 1n sus si am vazut mii de randuri de fulgi albi g1 catifelati
cazand spre pdmant.

—  Auziti, noi ce facem cu targul de Craciun, ne vedem in weekend din nou, nu?
adaug eu, fara ca aceasta replica sa fie relevanta acum.

—  Pai aveti un plan mai bun? intreaba Bogdan.

—  Eu am si uitat de targ, spune Maia, Incepand sa rada.

— St eu la fel, adauga Irina chicotind.

Ma scufund in gandurile mele din nou. Lor chiar nu le pasa... dar eu nu ma
pot lasa si lua dupa ei.

—  Chiar trebuie sa-1 facem? intreaba Bogdan.

Imi ridic privirea si mi-o fixez spre fata lui.

—  Nu-mi vine sa cred cd te poti intreba asta, murmur eu, uitindu-ma in jos din
nou.

Bogdan se uitd la mine, dar nu mai spune nimic pentru o clipa, iar apoi
ofteaza. Dupa se duce mai in spatele grupului si il intreabd pe Cristi ce face. Pe
fete nici nu le-am mai bagat in seama, oricum sunt in treaba lor.

La cateva strazi departare se afld casa mea. Dintr-odata le aud pe Maia si Irina
izbucnind in rds. Ma incrunt. In general imi plicea s rad si eu cu ele, dar acum
chiar nu-mi arde de glume. Ma simt prea presat ca sd ma relaxez.

—  Auzi, Victor, de ce esti asa suparat? intreaba Irina.
—  Sunt... doar stresat. Un pic.
— Eunuinteleg de ce iti pasa asa de mult de chestia asta cu targul, zice Maia.

Tac pentru cateva secunde. Ma gandesc sa le spun o vorba inapoi, dar doar
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raman cu gura usor cascata.

Cristi incepe sa rada de mine. Asa obisnuiam noi sa facem, daca ma
simteam si eu in stare si ma distrez. Imi doresc asa de tare si ajung odati acasa!
Incep s gribesc pasul ca si merg si mai repede. Dupi citeva minute ne aflim in
fata casei mele. Imi iau rdmas bun de la prietenii mei si apoi intru in casi. Ei
pleaca mai departe, spre casele lor.

Ma duc in camera mea, imi las ghiozdanul pe podea si ma pun la birou. Ma
apuc de temele la matematicd, dar ma opresc in mijlocul exercitiului s1 ma
gandesc la ce as putea face ca sd 11 pun pe prietenii mei la treaba. Ma tot macina
gandul ca nu vom reusi sa termindm. Chiar avem slabe sanse.

Dupd ce mi-am terminat tema, m-am intins pe pat si am continuat sa ma
gandesc. Am ridicat telefonul de pe noptiera si m-am apucat sa 11 scriu un mesaj
lui Bogdan. Simt ca poate pe el pot sd-1 conving sa mad ajute. Daca devine si el
mai serios, impreuna vom reusi sa i1 urnim si pe ceilalti. ,,Trebuie sd vorbim
despre organizare, Bogdan. Nu ajungem nicaieri asa.” 1i scriu. Dupa cateva
minute imi aud telefonul sunand. Era Bogdan. {i rispund si apoi ii explic la ce ma
gandeam eu. Nu parea sa aiba foarte mult chef de asta, dar am observat ca se
straduia sa ma asculte. Apreciez asta. Am vorbit cu el pand cand a trebuit sa
mergem la culcare.

A doua zi mi-am dat seama ca totusi si lui 11 pasa, dar era o idee mai relaxat
decat mine. M-am simtit mai bine sa stiu ca nu-s singur. Ceilalti nu au mai
mentionat subiectul Craciunului, dar am Inceput noi sa incercam sa ii convingem
sa lucreze. Era deja vineri, iar maine ne vedem cu totii acasd la mine. Astazi chiar
nu a mai fost o zi asa de rea.

Sambata dimineata am facut curat si am pregatit toate lucrurile de care vom

avea nevoie. Treaba se mai aseza un pic. Primul, a ajuns Bogdan, iar apoi i-am
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asteptat si pe restul. M-am mai relaxat in final. Aveam un plan mai clar si

ordonat.

— Asa, acum cu ce vreti sa incepem? spun eu.

—  N-am nici un chef sa fac nimic, zice Cristi.

il vad pe Bogdan cum se uita urét la el.

— Bogdan, lasa-1 in pace, nu conteaza, 1i soptesc eu, chiar daca stiu ca si pe
mine ma enerveaza.

—  Ce sa facem atunci ? Trebuie cineva sa il faca sa lucreze.

— Da, dar nu asa. O sd ne certdm rau si nu mai iese nimic, spun eu.

Bogdan a dat din cap in semn ca intelege.

— Bine, deci 0 sd va spun eu ce avem de facut astazi. Avem de facut ornamente
pentru brad, ghirlande si stelute. Problema e ca ne trebuiesc foarte multe. Am
putea sa incepem sa pictam globurile.

Spre surpriza mea fetele au aprobat. Poate ca voiau sa contribuie un pic astazi.

Doar Cristi nu era bine dispus.

Am mers in camera de alaturi ca sd aduc globurile. M-am intors si am lasat
cutia pe masd, apoi le-am dat un exemplu cu ce fel de lucruri sd pictdm sau sa
desenam pe globuri si dupd ne-am pus pe treaba. Poate ca astazi o sa fim chiar
eficienti.

Maia, chiar daca nu pare, este o perfectionista si trebuie sa ii iasd mereu
lucrurile bine. Si Irina este foarte talentatd la desen, iar asta ne ajuta. Cristi in
acest timp nici nu s-a atins de vreun glob. A stat pe telefon. Si Bogdan deja a facut
doud globuri frumos pictate. Am inceput bine. Eu deja am terminat de pictat un

om de zdpada.




Dupa jumatate de ord de munca m-am dus 1n bucétdrie sa le aduc cateva

gustari si poate sa facem o pauza. Cristi tot nu ne baga In seama. Atunci am zis ca

e cazul sd intervin.

—  Cristi, tu chiar nu vrei sa ne ajuti deloc, asa-i?

— Lasda-ma in pace!

—  Tu chiar nu vezi ¢d noi ne straduim aici si tu nu vrei sa ajuti? Cum vine asta?
Noi muncim si tu nu? Parca eram o echipd! izbucneste Bogdan. Treaba ta.
Dar noi o sa 11 spunem doamnei diriginte ca n-ai ajutat...

—  S-aintamplat ceva? il intreb eu pe Cristi.

Ma duc mai aproape de Bogdan si 1i soptesc: ,,Stiu ce sd facem ca sa-1
convingem. Hai sa ne distram un pic. Sa facem putin lucrurile pe dos. O sa rada si
asta il va binedispune.”

Asa am si facut. Am inceput sa facem glume in timp ce lucram ordonat.

M-am uitat la Cristi si l-am vazut ca ne privea un pic mai interesat. Parea
mai curios acum. Dupd cateva minute, s-a ridicat de pe scaun si a venit langa
masa noastra. El fusese atent la explicatiile pe care le-am dat, asa ca s-a aplecat
asupra cutiei de decoratiuni si a luat un glob. Apoi s-a pus pe pictat alaturi de noi.

Parea imposibil ca am reusit sd lucram organizat si in liniste. Am lucrat
eficient si am terminat toate globurile in 2 ore.

Cand m-am intors cu cealaltd cutie cu decoratiuni, am intrat In camera si
am simtit cd am calcat pe ceva. Cand sd@ merg mai in fatd am simtit cum piciorul
meu aluneca pe parchet. Incercind si merg si mai repede m-am dezechilibrat si
am alunecat. Prietenii mei au inceput sa rada in hohote. Am mai ramas cateva
secunde pe jos pentru cd nici eu nu ma puteam opri din ras. Partea proasta insa e
ca cateva dintre decoratiuni s-au deteriorat. M-am ridicat si le-am spus cd ne mai

trebuiesc
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materiale acum, ca sa continudm munca. A fost un pic amuzanta intdmplarea, nu

am cum sd neg acest fapt.

Ne-am vazut de treaba si In cateva ore am terminat tot. Dupa aceea am
iesit pe afara cu totii sd ne plimbam. Era deja frig si ger, iar ceata groasa acoperea
tot cerul. Luminile de Craciun fuseserd deja aprinse prin tot orasul imbracat in
stratul gros de zapada care s-a depus pe strazi, case si masini doar in cateva nopti.
Ne-am plimbat prin parc, unde am continuat sa facem glume si sa ne distram, cu
peisajul deosebit de iarna in fundal, chiar daca ceilalti nu au privit in jur la fel de
mult cum m-am uitat eu la copacii si imprejurimile pictate cu albul fulgilor de
nea.

Dupa jumatate de ord ne-am oprit undeva pe un teren mai mare acoperit cu
zapada. Bineinteles ca urma sa facem o bataie cu bulgari de zapada. Era parte din
traditia noastra de iarna. Am Inceput sa aruncam cu bulgéri de zdpada unii in altii.
Ne-am distrat foarte tare. Apoi cand am vrut sa plecam m-am Intors si am vazut-o
pe Irina razand cu lacrimi si restul la fel. Cristi era intins in zdpada si isi tragea
sufletul dupd o gramada de rasete.

—  Ce s-a mai intamplat acum? intreb eu.
Bogdan si-a ridicat privirea de jos si s-a uitat spre mine zicand:
— Maia a alergat pe langa Cristi si l-a impins in zapada.

Fata lui Bogdan se inrosise de la atita ras. Dupa am inceput si eu sa rad cu ei.
Cand am reusit sa ne potolim m-am dus si 1-am ajutat pe Cristi sa se ridice. Ne-
am indreptat acasd incd gandindu-ne la lucrurile amuzante pe care le-au zis fetele
pe drum. A fost o zi chiar distractiva.

In restul saptimanii, Bogdan si cu restul m-au ajutat si terminim toate

decoratiunile. Am fost foarte fericit ca lucrurile mergeau perfect.




Joi, am adus toate globurile la scoald si ne-am pus pe decorat bradul cel
mare, pe care trebuia sa il pregatim pentru toatd scoala. A trebuit sd ne urcam pe
o scara - ce ar fi putut sd iasa gresit? Prietenii mei cu sigurantd n-ar face nimic
care consta in daramarea altui coleg de pe scara, asa-1? Fix asta s-a intamplat. Eu
puneam globuri pe partea stingd a bradului si apoi m-am aplecat sa iau un alt
glob din cutie. Cum se intdmpla faptul ca atunci se gaseste Irina sa-1 zguduie pe
Bogdan care era catarat pe scard, atarnand un glob pe cea mai de sus crengutd din
brad. Bogdan se agita putin pe scara incercand sa-si recapete echilibrul si apoi se
rastoarnd peste mine, iar eu la randul meu ma prapadesc pe cutia cu globuri. Nu
stiu de unde am avut atata noroc incat doar cutia s-a rupt si m-a facut cumva sa
alunec pe langa ea ca globurile sd nu se sparga. Eram deja obositi de decorat
bradul acela infinit de Tnalt, dar deja facusem mare parte din treaba.

O ord mai tarziu bradul era gata si arata minunat. Ne-am bucurat cd am
terminat Tn sfarsit toata treaba si acum puteam sd ne vedem de treaba noastra.

A inceput vacanta si noi ne-am vazut din nou in parc in ziua de Craciun,
dupa ce am stat la o masa festivd cu familiile noastre. Ne-am oferit cateva
cadouri si am petrecut timp impreuna.

Acum stiam ca avem 1n fatd o vacantda binemeritatd n care aveam de gand sa ne

relaxam. Tubesc Craciunul acesta!

Mara Milos, clasa a VII-a




Daca ar fi s mad gandesc la sarbatoarea cea mai indragitd mie, m-as gandi
cel mai probabil la Craciun. Fiind si foarte populard, cu unele dintre traditiile
stravechi care poate se mai practicd, aceasta tot rimane una dintre cele mai
inedite sarbatori. Aici as putea adduga faptul ca este una si foarte importanta.
Acum, banuiesc cd nu ar trebui sa va fac cunostintd cu obiceiurile specifice si
vom trece direct la subiect.

V-a deranjat vreodatd toata agitatia brusca a sarbatorilor de 1arna? Eu, cu
toatd sinceritatea, simt ca unil oameni exagereaza cu ca. Pe langa faptul ca
magazinele Tncep sa vanda fel de fel de decoratiuni de Craciun inca din octombrie
/ noiembrie, atmosfera de peste tot este foarte precipitatd. Eu pot sd inteleg
bucuria sarbatorilor si faptul ca este placut sd serbezi Craciunul sau Anul Nou, dar
al putina rabdare.

De asemenea, pot spune cd sunt o persoana care isi impodobeste bradul in
ajun. Nu stiu Tncd daca e bine sa stai cu decoratul bradului pana pe ultima suta de

metri, dar nici sa te apuci sa pui globuri pe crengi din luna noiembrie.




Pot sa inteleg foarte bine bucuria sarbatorilor de iarna, si chiar o iubesc, dar

o simt mai puternica In preajma sarbatorii, si nu cu luni bune inainte.

Insa, stiu si cum e si te trezesti in ora de mate si sa realizezi ci nu poti si-ti
scoti din minte un cantec de Craciun. E adevarat, te face sa te simti bine
gandindu-te la vacanta de iarna, la relaxare si la mersul cu colindul. Insa ce ma
intristeaza cu adevarat e ca la noi nu prea va mai ninge ca-n povesti.

Totusi, 1n ciuda diferitelor opinii si traditii, cred ca putem fi toti de acord ca

nimic nu se compara cu spiritul unic si adevarat al Craciunului.

Mara Milos, clasa a VII-a




O zi de luni

E o zi de luni. Ninge si oamenii merg grabiti la munci sau la scoali. Intr-un
colt al strazii un cdine cuibadrit std langa cuptorul unei pizzerii. Nu e de rasa si nici
nu are zgarda, dar vine acolo asa des Incat oamenii cred ca e al proprietarului.

Un vant puternic suflda cu usurinta micii fulgi de nea ce cad gratios pe
cuptorul fierbinte si se topesc stingdnd cuptorul. Cainele se trezeste simtind frigul
si Incepe sa latre trezind toti oamenii care dormeau in confortul caselor lor.
Brutarul aprinde repede focul, facandu-i pe plac cainelui infrigurat, permitandu-i
sd se culce la loc in patutul sau, o paturd veche ce transforma podeaua tare si rece
intr-un culcus bun.

Dupa o un timp, cainle deschide brusc ochii si vede usa de geam acoperita
de zdpada. El incearca sa se Tmpinga in usad blocatda. Cainele simte tensiunea din
aer si vede panica de pe fata oamenilor din pizzerie.

Unde 1nainte era o pizzerie, acum pare cd € doar un morman de zdpadd. Un

copilas 1si trage tatdl de maneca si zice:




- Uite, tata, zdpada aia latra! Tatal baiatului se uitd la cladirea acoperita de
zapada albi si stralucitoare din care aude un zgomot familiar. In mai putin de un
minut, tatal recunoaste uimit latratul cainelui pizzeriei. El sare ca un copil mic
gata de joaca in zapada ce bloca intrarea mult iubitului restaurant. Omul ajunge cu
greu la usa si intra cu sacoul verde de catifea ud si rece, dar cu inima calda.

Toata incaperea e inundata de zdpada topita. Cainele se scuturd si sare
fericit pe omul plin de zdpada ce tocmai se pregatea sda plece. Maidanezul 1l
urmareste pana in scara blocului unde il convinge pe om sa il lase in casa.

Cainele e fericit ca a gasit o casd noud, dar din cand in cand, mai trece pe la

pizzerie si se gandeste la amintirile placute de odinioara.

Nicolae Tudor, a VI-a




Oamenii de turta dulce

Era ajunul Craciunului si mama gatea
omuleti de turtd dulce. In toatdi odaia
mirosea a scortisoara si cuisoare. Eu
impodobeam bradul cu tata. Stiti cum in
desenele animate personajele cand simt un
miros placut plutesc pana ajung la sursa
mirosului? Asa as fi facut si eu dacad as fi
fost intr-un desen animat. Am intrat in
bucdtirie, mama terminase aluatul pentru
omuleti. Am luat citeva forme si am facut
cativa omuleti, apoi am decorat cu crema
alba, rosie si verde. Eu am facut unul
special pe care l-am numit Turti. L-am pus
la cuptor. Dupa, mama i-a pus pe o farfurie
langa brad. Ne-am dus cu totii la culcare si

atunci s-a intamplat toata magia.

Eram in lumea viselor, dar tot In casa mea ma aflam, mai exact in dormitor.
Din sufragerie, unde era bradul, se auzeau zgomote, rasete. M-am dus acolo, si ce
sda vezi, omuletii de turtd dulce prinsesera viatd. Dar acolo nu mai erau doar
omuletii, erau case de turtd dulce despre care nu aveam nicio idee de unde au
aparut. In sufragerie nu mai era doar bradul, ci un oras adevirat.

Priveam casutele si omuletii. Unii omuleti se agatau de globurile din pom si le
balansau. Am prins globul fix Tnainte sa cada pe podea si sa se spargd. Apoi l-am

zarit pe Turti.
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"~ imi zambea larg, mi-a Intins ména si, dintr-odatd, m-am micsorat. Acum
eram de marimea lor. L-am luat de mana pe Turti si ne-am dus n fata bradului.

- Acum ce facem? 1-am intrebat.

-Urcdm! a zis el si m-a tras de mana inainte sd mai apuc sd spun ceva.
Bradul era ca o pensiune, asa ca am urcat cu un lift care te ducea la fiecare etaj al
bradului. La etajul unu stateau oamenii de zdpada. Acolo l-am intalnit pe Frosty,
omul de zapada, care ni s-a alaturat urcarii. La etajul doi, erau renii lui Mos
Craciun, si ei ni s-au aldturat. Rudolph statea in fatd. La etajul trei, se aflau
ingerasii pe care i-a pus mama in pom, erau foarte draguti, ni s-au aldturat si ei.
Cand am ajuns la etajul 11, adicd penultimul etaj, acolo era o petrecere. Toata
lumea dansa.

- De ce toatd lumea petrece? am intrebat.

- Pentru ca tu ai adus viata oamenilor de turtd dulce, ca mine! a spus Turti.

- Asa ca tu meriti sa te duci la etajul 12, ultimul etaj unde este steaua! a
continuat el.

- Serios?! Multumesc! am zambit. Eu si Turti am urcat la etajul 12. Acolo
privelistea era minunata. Turti mi-a soptit:

- Craciun fericit!

Atunci m-am trezit. Eram dezamagita ca fusese doar un vis. Mi-am adus
aminte cd era Craciunul, venise Mosul. Périntii s-au trezit si ei. Am intrat in
sufragerie si am despachetat cadourile. Apoi m-am uitat in farfuria cu omuleti.
Doi fuseserd mancati, dar Turti era acolo. Eu credeam ca totul fusese doar un vis,

dar atunci Turti imi facu cu ochiul si atunci am stiut ca totul a fost real...

Maria Cristescu, clasa a V-a
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Iarna cea grea
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Eram la un ultim foc de tabara. De cand am invins extraterestrii, ei si-au luat
revansa prin a face iernile mult mai grele si prin mult mai grele, ma refer la iarnd
pentru todeauna!

Am avut doud optiuni: ori sd devenim supusii lor, ori sa ramanem aici si sa
murim de frig. Ghiciti ce a ales rezistenta? Cred ca este evident, am ramas aici sa
inghetam.

Dar acum sa revenim la oile noastre. Ce as manca acum un miel, dar de
unde miei dacd au murit de la frig sau au fost luati de extraterestri, ca orice alt
animal!

Deodata Jimmy, unul din ultimii membri ai rezistentei, ma bate pe umar si
imi aratd o nava extraterestrd aterizand.

- Pe bune, acum ei trimit si soldati sa ne vaneze! spuse liderul nostru Albert.

Soldati, mergeti si investigati!
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Eu cu Jimmy, Georgie (un alt membru) si Nikolai (un membru rus) ne

ducem in pozitile noastre de luptd (niste gropi) si tintim la usa navei. Usa se
deschide si de acolo ies ,,Caracatitele”, cum 11 alintdm noi. Ei aratd ca niste
caracatife mov imense si cu arme care vaporizeaza tinta. Noroc cd avem si noi
aceste arme. Erau trei la numar, dar cui 11 pasa cand deja i-am vaporizat. Sa fi
facut ei o greseala ca au venit aici?

- Soldati! Rdmaneti aici si securizati nava! ne spuse Nikolai.

Dupa un timp, Nikolai s-a intors.

- Georgie, Jimmy voi veti fura nava si veti distruge nava mama. Tu (aratand
spre mine) vii cu mine inapoi la baza !

Nava pleacd si le urez noroc lui Jimmy si lui Georgie. Merg cu Nikolai
inapoi la baza. Pe drum, a inceput un viscol puternic.

- Sefu’! Se apropie un viscol, trebuie sa ne adapostim! ii spun eu sefului.

Ludm cu noi diferite lucruri cu care ne putem incalzi si intrdm in buncar (o

parcare) sa ne adapostim.

5 zile mai tarziu

Acum este Criciunul, vantul incd mai sufli cu putere. Incd mai tin minte
cand eram mic si deschideam cadourile in aceasta zi. Ca sa mentin spiritul
Craciunului, le-am facut cadouri lui Nikolai si lui Albert, dar si lui Jimmy si
Georgie. Toate cadourile le-am sculptat din lemn, fiecare reprezentand ceva

important din viata lor. Atat Nikolai, cét si Albert au apreciat cadourile lor.




Deodata, viscolul se opreste, ies afara sa vad ce s-a intamplat. Pe cer se vede
o explozie mare si multe nave extraterestre coborand. Explozia era nava mama,
dar in navele mici nu stiu ce se afla.
Nikolai si Albert ies afard unde nu se mai simtea atat de frig. O nava
aterizeaza si din ea ies Jimmy, Georgie si alti oameni.
- Craciun fericit! spuse toata lumea de pe nava in cor.
Fericit, am realizat ca razboiul s-a terminat fix de ziua de Craciun si am zis:

- Craciun fericit!

Kovari Patrick, clasa a VI-a




Iarna lui Hazel \ i

V-0 amintiti pe Hazel, micuta veverita roscatd, cu un pamatuf in loc de
coada, jucausa si mereu dornicd de cdtarat si aventurd? Pdrea tot timpul pusa pe
sotii, avea multi prieteni si i1 placea sa descopere lucruri si locuri noi. Acum, fiind
frig afara, aceasta statea ghemuitd n scorbura, plictisita, rontdind intruna alune si

ghinde. Era prima iarna a ei.

Micuta, isi scoase boticul afara, foarte curioasa. Ceea ce vazu... o facu sa
uite de plictiseala. Totul in jur era \1.13. Hazel se intreba, ce se intamplase oare!?
Cobori precauta pe trunchiul stejarului. Pamantul era rece si umed. Se uita
indeaproape la haina alba ce acoperea pamantul. O atinse cu varful boticului. Era
rece si umedd. Se retrase inapoi speriatd. Dandu-si seama ca stratul alb era

inofensiv, porni sa descopere ce se schimbase in imprejurimi. Se apropie de iaz,
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cu sarituri mari, Incercand sa nu atinga pufosenia alba. Dar tocmai si-a adus

aminte cum prietena ei, Metis, o bufnitd batrana si inteleapta de fel, i-a spus ca

stratul alb si rece din timpul iernii se numeste 7 AP\ D \.

Cand ajunse la iaz, fu uimitd sa observe un luciu deasupra apei. Venise si
familia de cdprioare, prietenele ei de asta vara cu care se intrecea in alergare.

Minerva, caprioara mai mare si patata, intreba:

- Ce mai faci, Hazel? Cum ti se pare prima ta iarni? incd o tin minte pe a
mea...

- Am venit sd vad ce s-a mai schimbat. Tu?

- Caut mancare pentru surorile mele, le e foarte foame!

- Stiu un loc unde putem gasi muschi! Va arat eu!

- Super! Hai sa mergem!

- Apropo, de ce apa iazului este asa solida si alunecoasa?

- Hahaha, scuze, n-ai de unde sa stii... este asa fiindca apa a inghetat.

- Brr, ce frig s-a facut!

- Da, stiu. Tu ai mai multa blana decat mine, mie Tmi e si mai frig!

Au plecat impreund, cu toatda turma spre locul pe care il stia Hazel, la
Bradul cel Inalt. Minerva stia ce se intamplase si abia astepta s vada reactia lui

Hazel.

Cand ajunserd acolo Hazel uitd cu totul de frig. Bradul cel Inalt era
impodobit cu luminite si sfere colorate in nuante de rosu! Mai era si o sfoara
stralucitoare ce imbratisa bradul. Minerva amuzatd, denumea tot ce vedea in
brad: sferele le numea globuri, luminitele erau instalatii luminoase colorate ,

1ar sfoara era beteala.




Tot ea i1 explicd faptul ca oamenii i1l impodobiserd pentru ca se apropie
Craciunul, sarbatoarea care simbolizeaza renasterea, bucuria, lumina, armonia,
bundtatea si prietenia in toatd lumea! Fericitd de cele descoperite, Hazel statea pe
o creangd joasa, oglindindu-se intr-un glob auriu si privea cdprioarele cum
mancau muschi, chicotind de bucurie. Incepu si ninga...iar nasucul cald al lui

Hazel facu cunostintd cu fulgii de nea!

Asa fu prima aventura din prima iarnd a lui Hazel!

Natalia Rosu, clasa a V-a




Iarna la tara % '

Unul dintre anotimpurile mele preferate este iarna. Imi place mult sa petrec

timpul la tara cand vine vacanta de iarnd, mai ales ca acolo ninge mai des decat in
Bucuresti.

Petrec mai mult timp cu bunica mea la gura sobei. Atunci e momentul cand ea
imi povesteste intdmplari din iernile de demult. Mi-as fi dorit mult sa fiu si eu de
fata atunci cand zapada era de un metru indlfime sau sa ma dau pe derdelus si sa
strig in gura mare fratelui meu: ,,Hai la derdelus!”

Cu o sdptamana Tnainte de Craciun majoritatea oamenilor taie porcul.
Familia mea pastreazd acest obicei si pregatesc multe bunatati: toba, carnati,
sunca, sorici.

In luna decembrie impodobim bradul. Nu am mai avut de mult un brad
natural, insd mama mea face de fiecare datd un brad DIY (do it yourself) care este

foarte interesant si pe care il impodobim impreund. Pe langa brad, noi decoram

casa cu instalatii si multe decoratiuni.




Un alt obicei frumos este acela de a face cozonaci de Craciun impreuna cu
mama mea. Cozonacii sunt foarte laudati la noi in familie si de catre rudele
apropiate. Este un cozonac mai deosebit fatd de cel obisnuit care confine doar
nuca si cacao. Al nostru are in interior crema de caramel si nuca macinata.

Craciunul impreuna cu familia face din aceasta sarbatoare una cu adevarat

speciala.

Maria Constantin, clasa a VI-a




Scrisoare de amenintare citre Mos i, .

Craciun

Mos Craciun,

Fii atent, Mosule, uite cum sta treaba, tu-mi aduci cadourile si eu te las in
pace.

Eu anul acesta am fost extrem de cuminte, asa ca merit tot ce se afla aici, in
scrisoare. Eu vreau o noud papusa, un urs de plus, o bentita roz si o sanie albastra.
Vreau 20 de mandarine. Vreau un stilou care sa scrie singur. Vreau sd am voie sa
nu-mi fac curat in camera. Verau un Huski Malamut. Vreau sa nu mai fiu cuminte.
Vreau ciocolata cu crema de pantofi. Vreau un claxon de tir. Vreau sa am o vila in
Predeal. Vreau un clopot de biserica pe balcon. Vreau sa ma fac presedinte!

Mos Craciun, daca nu faci tot ce-ti cer, ma razbun! Ai vazut ce a patit Mos
Nicolae anul trecut... O sd am eu grija de atelierul tau, si-ti fur si renii, cu tot cu

grajd si sanie. Si dacd iar pleci fard sa ne saluti, va fi ultima oard cand imparti

cadouri!

Multam, Mihailescu Anastasia

Te astept cu drag, ca de nu...




N s 5

Il Jocum fara




Nu-I trezi pe tati

Nu-I1 trezi pe tati este un joc destul de neobisnuit care consta in a ajunge la
tortul din frigider fara sa il trezesti pe tati.
Cum se joaca:

—  Tati are 1anga pat un ceas.

—  Pe casute este un anumit numar.

—  De fiecare data cand pici pe o casutd, vei apasa pe ceasul lui tati de atatea ori.

— 1Inloc de zar este o roatd cu o sigeata.

— La fiecare rand al tdu, rotesti sdgeata si te duci pe urmatoarea casuta care are
culoarea afisata de catre sdgeata. Daca sageata pica pe pantofii racheta, te vei
duce pe casuta din fata celui mai avansat jucator.

—  Existd si casute unde nu trebuie sa apesi.

— De fiecare data cand apesi ceasul, exista o posibilitate ca tati sa se trezeasca.

— Daca tati se trezeste, cel pe a cdrui tura s-a trezit se va duce la inceput.

—  Daca esti pe pat, indiferent daca este tura ta sau nu, tati te va arunca de pe pat
cand se trezeste.

Mai exista cateva reguli dar nu are rost sd intram in detalii.
Jocul este foarte amuzant si se poate juca in maxim 4 persoane.

Si, avem chiar in clasa noastra acest joc!

Iar acesta este tati:

Sarah Alexis Stoicescu

si losif Ungureanu
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Orbito

Acest joc se poate juca in interior si in exterior. Orbito nu este un joc de

Craciun. Orbito este un joc de doua persoane. O persoand are mingi de culoare
neagra si albd. Ca sa castigi la acest joc mingile tale (albe sau negre) trebuie sa fie

puse intr-o linie verticald, diagonala si orizontala.

* Al juca acest joc afara? 2. Ti-ar placea sa joci acest joc cu prietenii?

Desi jocul acesta nu este asa de usor cand joci contra cineva atunci cand
este runda ta trebuie sd apesi pe un buton care este in mijloc.

Cand apesi butonul din mijloc mingile se vor muta mai in fata.

Ti se pare usor acest joc pand acum?




Eu recomand acest joc deoarece ai nevoie de o tactica ca sa castigi.Orbito a fost

facut in China.

Voi credeti ca ati putea castiga la acest joc?

Jocul Mesoamerican

Jocul Mesoamerican este un joc care constd in a juca cu mingea pe un teren in
forma de I mare. El se juca la Azteci si la Mayasi. Terenul are 2 inele pe margine.
Pentru a castiga trebuie sa ai cele mai multe puncte. Punctele se castigd prin
nimerirea mingii prin unul dintre cele 2 inele. Se presupune cd pierzatorii erau

omorati. Jocul se joacd in echipe. Se poate juca in toate anotimpurile.




Cum vi se pare jocul?
De ce credeti cd aveau pedepse asa de dure pentru pierzatori?

Ati vrea sa jucati jocul?




Patolli — Jocul nemuritor

Patolli este unul dintre cele mai vechi jocuri cunoscute din America. A fost jucat

de tarani si nobili.

M THILIL

Piesele de joc
Cinci boabe sunt zarurile. Fiecare bob are o latura marcata cu o gaura; astfel,
aruncarea fasolei va avea ca rezultat ori sa pice pe partea cu gaura ori sa pice pe
partea fara gaura. Piesele de joc sunt sase pietre rosii si sase albastre. Tabla de joc
are 52 de patrate puse in forma de X. Tabla de joc a fost in mod traditional pictata
cu cauciuc lichid pe o foaie de piele, piatra scrijelita de alta piatra, dar si desenata

cu creta.




Scopul jocului este de a muta sase marcaje de joc la capatul unei cozi de X.
Pentru a termina jocul, un jucator trebuie sd ajunga cu cele sase marcaje de joc
din coada de start pana la patratul final de pe tabla de joc Tnaintea celuilalt
jucator. La inceput marcajul se pune la capatul uneia dintre cozile de X din partea
jucatorului.

Daca un jucator are deja un marcator pe tabla de joc, il poate muta Tnainte (in
sensul acelor de ceasornic) cu acelasi numar de spatii in care sunt gauri care apar
de la aruncare. O aruncare care arata cinci gauri permite jucatorului sa-si miste
marcatorul cu zece spatii. Un jucator nu poate muta un marcator pe un spatiu care
are deja un marcator pe el. Daca jucatorul nu poate muta niciunul dintre marcajele
lor pentru ca ar ateriza pe un loc ocupat de un alt marcator, isi pierde randul. in
cele 4 patrate Tn mijlocul tablei aterizarea pe marcajul altui jucator este permisa.
In cele douai spatii triunghiulare intunecate langa capitul fiecdrui brat al lui X,
daca se aterizeaza se da o comoara la adversar/i. Daca se aterizeaza in cele doua
patrate de la capetele X-ului, jucatorului i se pierde tura. Daca marcajul unui
jucator ajunge la patratul final prin numarare exacta, marcajul este scos de pe
tabla si adversarul trebuie sa cedeze jucatorului una dintre comorile sale. Cand
toate comorile sunt cedate adversarului, jocul se termina.

Daca vreti o versiune mai moderna, patolli se poate juca si online sau se poate

cumpadra tabla de pe Amazon, Emag etc.

TIoana Bodean si Sofia Puscasu,

clasa a V-a

) s%{‘ 49



De ce ai nevoie:
Minim 4 copii/adulti,
Un recipient de maxim 1 I care sa aiba o gaurd de 5 cm,
Vopsea/faina/praf colorat cat sa umple recipientul,
O bucata de hartie/bland ( ceva care sa iti pui pe tine sau sa te evidentiezi de
ceilalti jucatori,
Un spatiu mai mare de cel putin 100 m, de preferat cu mai multe obstacole (

orasg, padure).




<

Cum se joaca:

1.
2.

Jucdtorii aleg cine va fi vulpea restul vor fi ogari,

Vulpii 1 se da recipientul plin cu vopsea sau faina si obiectul de evidentiat
(hartie/bland),

Vulpii I se da un avans de 2-3 min sa alerge lasand o dara de vopsea in
urma ei,

Ogarii dupa 2-3 min sunt ldsati sd se duca sa caute vulpea,

Ogarii trebuie sa o prinda pe vulpe si sa i ia obiectul de evidentiere
(hartie/blana),

Daca ogarii nu prind vulpea si vopseaua vulpii I se termina, vulpea castiga,

Cel care castigd are voie sa dea o pedeapsa.




Reguli:

1. Vulpea nu are voie sa faca o carare prea dificila sau sd astupe gaura
recipientului,

Ogarii nu au voie sa fure startul,

Vulpea nu poate sa facd multe sunete,

[ar ogarii nu au voie sa strige vulpea,

A

Vulpea nu are voie sa golesca tot recipientul o data.

Alte idei despre joc:
Acest joc se poate juca si pe biciclete sau trotinete etc.,
Acest joc se mai joacd si ca concursuri pe bani,
Unele pedepse pot fi: da-mi 50 de lei(este un ex poate fi orice suma de bani)

pe jumate de ora.

Natalia Rosu si Sofia Talaba,

Clasa a V-a




Mabhjong este un joc care provine din China de Sud, de prin anii 1800. Ai
cateva randuri de piese in fata ta,fiecare incepe cu cate o piesa cu diferite desene
pe ea. Scopul jocului este sa completezi fiecare rand cu piesa aratata la inceputul
randului. Castigd jocul eliminand toate piesele!

Regulile jocului Mahjong:

1. Fiecare jucator primeste 13 piese, iar deschizatorul runde va avea o piesd in
plus.

2. Dupa ce ai tras, vei fi nevoit sa lasi la randul tau o piesa pe care ceilalti
jucdtori o pot revendica.

3. Mai intai, se amesteca cele 144 de pietre (piese) si se pozitioneaza pe masa
cu fata in jos.

4. Se poate trage o piesa neintoarsa de pe tabla sau una lasata de un jucator.

Bianca Velicu, clasa a V-a







Cozonac cu nuca si caramel

Ingrediente necesare pentru aluat:

250 g zahar

1 kg faina pentru cozonac
450 ml lapte

8 galbenusuri

40 g drojdie proaspata (20g drojdie uscata)
100 ml ulei

100 g unt topit

coaja de la o lamaie

1 lingurita esentd de ldmaie
1 lingurita esentd de vanilie
sare

3 linguri de cacao

2 linguri de ulei

Ingrediente necesare pentru crema:

250 g nucd macinata

2 conserve de lapte condensat

Din aceasta compozitie vor iesi 2 cozonaci mari sau 3 mai mici.




Mod de preparare:

Cu o zi inainte de prepararea cozonacului se vor fierbe cele 2 conserve de
lapte condensat Intr-o cratita pentru 3 ore. Aceasta fierbere va transforma laptele
condensat in caramel. Apa se va evapora treptat si va trebui completata pe parcus.
Dupa cele 3 ore, se vor scoate din apa si se lasa la racit complet pana a doua zi.
Ouadle s1 untul trebuie sa fie la temperatura camerei.

Pentru inceput, se vor pune 100 gr de faina intr-un bol mai mare. Se fierb
200 ml de lapte din cantitatea totald. Se pune laptele fierbinte peste faina din bol.
Se amesteca foarte bine cu o lingurd, apoi se asteapta pana se raceste si nu arde la
deget. Cand acesta s-a racit (trebuie sa fie caldut) se va pune si drojdia
proaspata si o lingura de zahar si se amesteca din nou totul foarte bine. Se mai
adauga incd 50 de ml din laptele caldut si se amesteca totul cu un tel. Se lasa la
dospit pentru aproximativ 20 de minute.

Dupa ce maiaua a crescut, intr-un bol separat se vor adduga restul de zahar,
cele 8 galbenusuri la temperatura camerei si laptele ramas. Acestea se amesteca
pana se topeste zaharul, apoi se adauga coaja de lamaie, esenta de vanilie si esenta
de lamaie, si un praf de sare.

Peste maia se adauga amestecul de mai sus, apoi se va cerne restul de faina.
Se amesteca totul pana se formeaza un aluat. Cand acesta s-a format, se adauga
uleiul putin cate putin pana se termind. Se adauga apoi si untul putin cate putin,
pana se va termina si acesta. Se va framanta aproximativ 30 de minute.

Se va imparti aluatul in 2 parti egale. Cele 3 linguri de cacao se vor
amesteca cu 2 linguri de ulei, apoi se vor adauga peste jumatate din cantitate de

aluat. Se amestecd pentru omogenizare. In final, vom avea jumitate de aluat alb si
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jumatate de aluat cu cacao.




Se acopera cu o folie de plastic si se lasa la crescut pentru aproximativ 1 ora

sau pana cand 1si va dubla volumul.

Cat timp creste aluatul se va macina nuca, apoi se va amesteca intr-un bol
cu o cutie si jumatate de caramel.

Dupa ce aluatul a crescut, se imparte astfel: pentru fiecare cozonac vom
avea jumatate compozitie alba si jumatate cu cacao.

Se va pune pe blatul de lucru putin ulei pentru ca acesta sa nu se lipeasca.
Se formeaza o bilad de aluat alb, se preseaza cu mana, se adauga deasupra o bila de
aluat cu cacao, se preseaza si aceasta cu mana, apoi se va intinde cu facaletul intr-
o forma de dreptunghi. Deasupra se va pune jumatate din compozitia cu nuca si
caramel si se intinde uniform, dar nu pana in margine. Se inchid capetele, apoi se
ruleaza. Se pune in forma unsa cu ulei sau se pune pe hartie de copt. Se reia
procesul pentru celalalt cozonac. Se lasa la crescut pentru aproximativ 20 minute,

apoi se vor baga la cuptor la 180 de grade pentru 60-70 de minute.

Maria Constantin, clasa a VI-a




Mirosul de cozonac proaspat scos din cuptor ne aduce aminte de copilarie
si de momentele petrecute aldturi de familie. De Paste sau de Craciun, cozonacul
este printre preparatele nelipsite de pe masd. Nu conteaza sd fie doar pufos, ci sa

aiba si o umpluturd delicioasa.
Ingrediente:

Pentru aluat de cozonac:

e 1 kg faina;

e 500 ml lapte;

e 4oua;

e 250 gr zahar;

e 50 grunt;

e 50 mlules;

e 50 grdedrojdie
proaspata;

e coaja de lamaie;

e un praf de sare;

Pentru umplutura:

e 3 linguri de cacao; p

e 0 fiold cu esentd de rom;

e 250 de gr de rahat taiat cubulete;
e 250 gr de nuca macinata;

e 100 g stafide;

e 150 gr zahar;

e _.Aalbusuri




Mod de preparare:

b s

Cu cel putin o ora Tnainte de preparare, toate ingredientele trebuie sa fie
tinute la temperatura camerei. Se face o maia din drojdie, o lingura de faina
si 100 ml de lapte caldut, care se lasa apoi sa creasca intr-un loc cald, pana
cand se face de doud ori mai mare. In acest timp, se separa albusurile de
galbenusuri, iar cele din urma se freaca cu zaharul si cu putin praf de sare
pana se albesc.

Se incilzeste laptele si se adaugi peste galbenusuri. Intreaga compozitie se
amesteca bine, pana nu se mai simte zaharul. Se adauga esenta de rom, coaja
de lamaie si portocala.

Intr-un vas incipitor, se adaugi faina cernuti de 2-3 si se face o gropiti la
mijloc, unde se adauga laptele si maiaua. Se framanta pana se incorporeaza
tot. Se Incalzeste untul si uleiul si se pune céte un pic, pana se incorporeaza
in aluat. Apoi, se acopera aluatul si se lasa la crescut, aproximativ 45 de
minute, la un loc calduros. Albusurile se bat spuma cu zahar. Se adauga
cacao, nuca tocata si se amestecd intrega compozitie. Dupa ce aluatul a
crescut, se imparte in douad, iar prima parte se Imparte din nou in doua bucati.
Pe fiecare se pune din amestecul de cacao si nuca, iar pe deasupra se adauga
si rahat. Se ruleaza si se Impletesc ambele rulouri. La fel se procedeaza cu
aluatul ramas. Ulterior, se pune in tava de cozonac, tapetata cu hartie de copt
sau unsa cu ulei si tapetata cu haina. Se mai lasa la crescut inca 30 de minute,
iar apoi se unge cu un ou se presara zahar. Se introduce in cuptor aproximativ
45 de minute, pana se rumeneste frumos deasupra. In prima jumitate de or3,

usa de la cuptor nu se deschide, pentru a nu se lasa compozitia.
Spor la gatit!
Daria Calcisca, clasa aVII-a




Reteta de TURTA DULCE este una dintre preferatele mele. Imi place
foarte mult faptul ca e pufoasa si aromata si-mi aminteste mereu de turta dulce
pe care mi-o facea bunica in copilarie. Am gasit aceastd retetd in caietul
bunicii si mi-am amintit din prima de turta dulce pe care bunica mi-o facea.
Iubesc retetele bunicii. Asa cd m-am decis sa o incerc. Si nu vreti sa stiti cat de
bine a iesit. A fost delicioasa, dar tot a bunicii e mai buna.

Pentru a face aceasti retetd super usoard de TURTA DULCE ai nevoie de:




l.
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2.
3.
4.
5.

500 g. Faina,

200 g. Miere,

100 g. Unt,

100 ml. Lapte,

70 g. Zahar brun,

2 lingurite de scortisoara,

1 Ou,

1 Gélbenus

O lingurita rasa de ghimbir,
1/4 lingurite de cuisoare macinate ,
1/4 lingurite de nucsoara macinate,
1 lingurita cu varf, bicarbonat de sodiu,

Putina sare.

200 g Zahar Pudra

2-3 linguri de apa fierbinte,
2-3 linguri zeama de lamaie,
Putind sare,

1 albus.




Pentru inceput veti avea nevoie de un bol mai mare in care sa puneti untul.
Peste el adaugati zaharul brun, oul intreg, galbenusul, laptele (la temperatura
camerei) si mierea. Mixati foarte bine totul cat sa amestecati toate ingredientele.

Dupa ce ati mixat bine ingredientele addugati faina (toatd) si condimentele,
adica nucsoara, ghimbirul, scortisoara si cuisoarele macinate, la final adaugati
sarea s1 bicarbonatul de sodiu.

Mixati din nou la vitezd micd doar cat sa incorporezi fdina in ingredientele
umede. Aluatul este gata, este un aluat destul de moale (dar nu este nicio
problema pentru ci il veti lasa in frigider). Il veti pune la frigider cam pentru 6-7
ore sau cel mai bine peste noapte. Dacd va grabiti foarte tare il puteti pune la
congelator pentru aproximativ o ora.

Dupa ce considerati cd a stat destul la congelator/frigider si s-a intarit
foarte bine, aluatul este gata, puteti vedea ca este destul de ferm. Cu o lingura,
luati din el o bucatica de aluat pe care o veti modela cum va place, daca vreti,
puteti sa folositi si forme din metal/plastic. Normal ca veti avea nevoie si de o
tava 1n care sd puneti formele. Luati o tava ( oricat de mare doriti ), puneti o foaie
de copt si putin ulei (ca sa nu se lipeasca aluatul de foaia de copt). Daca faceti
bilute trebuie aplatizate putin. Continuati pana umpleti toata tava de turtad dulce.
Dupa ce ati pus fursecurile in tava trebuie puse la cuptor. Cuptorul trebuie sa fie
preincalzit la 180 de grade pentru aproximativ 10-12 min.

Turta dulce este gata, aceasta trebuie sa fie moale pentru ca atunci cand se va
raci va deveni destul de tare. Puteti modela acum si restul aluatului dacd v-a mai

ramas. Dupa ce turta dulce s-a racit, puteti incepe prepararea glazurii.
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Iar pentru asta, veti pune albusul de ou intr-un bol mai mare. Addugati putind
sare. Apoi incepeti sa mixati cat albusul sa devind spumos. Cand albusul a devenit
spumos puteti adauga zaharul pudrd, cate o lingura si continuati sa mixeati cat sa
obtineti o bezea tare. Intre timp puteti adiuga si putind zeami de limaie. Nu

trebuie sa o puneti pe toata odata si o puneti dupa gust.

Dupa ce ati obtinut o bezea tare, puteti adduga apa fierbinte. Putin cate
putin, si veti continua sd mixati cat sd obtineti o consistentd asemadnatoare cu cea a
smantanii. Puteti oricand sa o testati. Acum luati o turtd dulce si puneti-o usor in
glazurd si vedeti dacd mai trebuie sau nu apa. Dupd ce am terminat de facut
glazura vom lua o turtd dulce. O intoarceti pe o parte si i1 bagati doar o fata in
glazurd, scuturati excesul, continuati sa le glazurati pe toate, le puteti lasa si

neglazurate.

Dupa ce ati glazurat turta dulce, lasati-o sa stea la temperatura camerei cat
sd se Intareasca glazura. Aceasta nu trebuie s se lipeasca deloc de maini, Lasati
turta la temperatura camerei si peste 3-4 ore ea va fi intaritd. Aceasta a fost reteta

de turta dulce. Va urez Craciun fericit!!!

Sofia Calcisca, clasa a V-a




Recipe:

500 g flour

150 g butter

100 g powdered sugar

2 eggs

100 g honey

A pinch of salt

1 grated teaspoon gingerbread spice

1 grated teaspoon ginger

Vanilla, vanilla sugar or vanilla essence
A pinch of freshly ground pepper
OPTIONAL: ' teaspoon of baking soda




| JGingerbread recipie:

1.First I mixed the honey, sugar, eggs, powdered sugar, butter and all the
spices. I worked directly in the bowl of the robot equipped with the foam whisk.
Then I changed the attachment to the dough hook and added all the flour. I
quickly kneaded a homogeneous dough, quite soft. The dough is creamy so I put
it in plastic wrap and put it in the fridge for a good hour.I took the dough out of
the fridge and rolled it out on a floured board. The sheet must be about 4 mm
thick. With some special shapes, I cut out little men from the gingerbread, but also
wooden ones. I positioned the shape so that I had as few drops as possible. We try
to work ergonomically. We don't leave 2 fingers apart between the cakes. I
compacted the remaining edges without kneading them, let them cool again for 15
minutes and then stretched the sheet again and cut out other shapes from it. Since
it is a soft dough, we avoid kneading because this will lead to its hardening (the

gluten network is formed and we don't need it here).

2.1 preheated the oven to 170°C, the function up+down+ventilation or medium
level for gas ovens. I placed the cake men on a tray with baking paper and baked
them for about 10-12 minutes in the preheated oven. They don't need to be
browned hard because they dry out and become hard. If they are golden it is
perfect. I took out the baked cakes on a plate and left them to cool. I continued
baking the other trays of gingerbread men. Until they cooled, I also prepared the
glaze. It's a simple royal icing that I left white. I put it in a pouch (bag) with a

small corner opening (2 mm).

Carina Chivaru, clasa a V-a
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Philadelphia, cunoscutd si ca ,,Orasul Fraternitatii”, este unul dintre cele
mai importante si istorice orase din Statele Unite ale Americii. Localizat in statul
Pennsylvania, acest oras atrage in fiecare an milioane de turisti, fiind un oras
bogat cultural, istoric si arhitectural.

Am avut ocazia de a vizita
acest oras important in istoria SUA
alaturi de parintit mei in primavara
acestui an. Este unul dintre locurile

pe care mi-am dorit sd le vizitez de

mult timp, atras fiind de scena
skateboardului de acolo. Primul lucru
pe care orice turist ar trebui sd-1 vada
este Liberty Bell, un simbol al
independentei  americane.  Acest
clopot este expus intr-un pavilion

special, In forma sa crdpatda in jurul

careia au luat nastere multe mituri.

Clopotul are o inscriptie importantd —,,Proclamati libertatea in toata tara”- ce a
devenit un motto emblematic pentru poporul american.

La cativa pasi de Liberty Bell se afld Independence Hall, locul unde s-a semnat
Declaratia de Independenta in 1776. Cladirea si curtea interioara sunt ca o

calatorie in timp, cu o incarcatura istorica puternica despre lupta pentru libertate.




Cu toate ca ma pasioneaza istoria si trecutul acestei tari, ceea ce mi-a placut

foarte mult in Philadelphia este faptul cd este un oras cu o culturd aparte, care

reuseste sa combine arta moderna

Cu toate ca ma pasioneaza
istoria si trecutul acestei tari, ceea ce
mi-a  placut foarte mult in
Philadelphia este faptul ca este un
oras cu o culturd aparte, care reuseste
sa combine arta moderna cu trecutul
si in care fiecare are dreptul de a se
exprima liber. Love Park este un
exemplu in care arta contemporana
completeaza armonios istoria
orasului. Aflat in diagonald de

primadrie si la capatul Caii Benjamin

Franklin, parcul reproduce o sculptura a cuvantului LOVE a artistului Robert

Indiana si este un simbol pentru iubitorii de skateboarding.

Un alt loc care mi-a placut este Muzeul de Arta, devenit celebru nu pentru

picturile din interior, ci pentru scarile din fata muzeului, unde Rocky Balboa s-a

antrenat intens pentru meciurile de box. Bineinteles, o poza langa statuia lui

Rocky este ,,obligatorie” pentru orice turist, insa cea mai draga amintire a mea de

aici este intalnirea cu un skater din Madrid care mi-a imprumutat skateboardul lui

pentru cateva figuri si sarituri.




Pe final, trebuie mentionat ca
oragsul Philadelphia este faimos si
pentru preparatele sale culinare. Cu
sigurantd ai  auzit de Philly
Cheesesteak - cel mai renumit
sandwich cu branza si carne de vita.
Nu am putut Iincerca varianta
originald, insa sandwich-urile lor cu

vita sunt delicioase.

Sper ca ti-am starnit interesul

pentru Philadelphia — orasul care

combina istoria, arta si cultura Intr-un mod aparte. Indiferent ca esti pasionat de
istorie sau doar iti doresti sa descoperi locuri noi, acest oras are o

atractie pentru oricine.

Ciocanescu Tudor, clasa a VII-a




Top S filme de vazut neaparat
Craciunul acesta!

o

Singur Acasa (Home Alone, 1990)-Acest film ce ca poate fi vizionat
oriunde pe internet sau la televizor este comedia perfecta care vd va tine
captivati timp de aprope 2 ore. In film este vorba despre un baiat care e lasat
din greseald singur acasa de parintii lui. Acesta trece prin tot felul de aventuri

incercand sd nu lase niste hoti sd intre in casa lui. Va recomand!

EIf (2003) - Un alt film care cred ci v-ar plicea sa il vizionati ar fi EIf. In
film este vorba despre un Elf care s-a plictisit sa realizeze cadouri, asa ca se

duce in New York! Continuarea va las pe voi sa o vedeti.

The Grinch (2000)- In acest film, cu Jim Carrey, este vorba despre o
creaturd verde, ursuza, careia nu-i place Craciunul, asa ca ce credeti ca face?
Incearca sa 1l fure! Eu am vazut acest film de minimum de 2 ori si Incd nu m-

am plictisit! Sper sa il vedeti!




4. Clifford: Marele cine rosu (2021)- in acest film este vorba despre un caine

rosu si prietenia pe care o leagd cu micuta Emily Elizabeth — améandoi prea
diferiti pentru lumea in care traiesc. Doar ca, peste noapte, lucrurile 1au o
turnurd neasteptatd. Adorabilul catel, hranit de iubirea pe care i-o poarta
Emily, se transforma intr-un gigant plin de energie si pus pe sotii. Pentru a
vedea ce se intampla, va invit sa il urmariti.
5. Pur si simplu dragoste (2003)- Acest film este un film romantic
care urmareste zece povesti de dragoste interconectate si contine scene celebre

care au devenit emblematice de-a lungul timpului.

+ Acestea au fost 5 filme pe care va invit sa le vizionati neaparat de

Craciun si sper sa va placa. Spor!

Robert Tepebag, clasa a VII-a




< Singur acasa 1 sau 2.
De ajunul Craciunului il puteti vedea pe 1 la PRO TV. Si
urmatoarea zi pe 2.




< The Holiday il puteti viziona pe Netflix.
< Miracle on 34 Street

CApAAE
o CROOGE

" ACHRISTMAS CAROL

DEC 2

<> A Christmas Carol este
pe Netflix.

Maria Cristescu, clasa a V-a




Recomandiri de filme de Criciun U )

pentru 2024

Ho, ho, ho! Se apropie Craciunul si odata cu el vin zilele libere, ciocolata
caldd si... maratoanele de filme! Daca inca nu stii ce sd urmaresti in vacanta,

1ata o lista de filme care iti vor face sarbatorile magice.
1. Spiridusii Techno-Craciunului (2024)

Ce se intdmpla cand spiridusii lui Mos Craciun descoperd inteligenta
artificiala? Exact! Un haos total. Mosul trebuie sa repare situatia Tnainte ca robotii
spiridusi sa transforme toata lumea intr-un mare centru comercial. Un film plin de

aventuri si umor, perfect pentru intreaga familie.

. Pont: Dupd ce vezi filmul, intreaba-te: dacd Mos Craciun ar avea un

robot, cum s-ar numi?
2. Singur Acasa 12: Vacanta la Polul Nord

Clasicul ,,Singur Acasa” are o continuare modernd! Kevin, acum adult, decide
sa viziteze Polul Nord, dar ghici ce? Rdméane blocat acolo! Printre pinguini si reni

rebeli, incearca sa ajute Mosul sd salveze Craciunul.
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& Scena amuzanta: Kevin incearca sa foloseasca un smartphone la Polul

Nord, dar renii 11 fura telefonul.
3. Grinch 2024: Planeta Verde

Grinch se intoarce, dar de data asta cu o lectie despre ecologie! Dupa ce
descopera cat plastic este aruncat dupd sarbatori, decide sa devina super-eroul
Planetei. Cu multd actiune si lectii importante despre reciclare, acest film 1iti arata

ca si Grinch poate fi un erou.

Morala: Salveaza planeta, dar nu uita sa mananci prajiturile lasate pentru

Mos Craciun.
[ata unde poti viziona filmele:
Spiridusii Techno-Craciunului=Disponibil pe: Disney+

Singur Acasa 12: Vacanta la Polul Nord=Disponibil pe: Amazon Prime

Video
Grinch 2024: Planeta Verde= Disponibil pe: Netflix

Asadar, pregateste popcornul, ciocolata calda si... incepe maratonul! Nu

uita sa lasi un loc liber pe canapea, poate apare Mos Craciun si vrea sa vada si el

un film. & 38,

Raisa Radu, clasa a VII-a




Aceasta picturd a fost pictata de Claude Monet. El a trait intre anii 1840-

1926. A pictat 100 de picturi. El a pictat despre natura.




Aceastd picturd a fost pictata de Edvard Munch. El a trait intre anii 1863-

1944. A fost un pictor norvegian.

Aceasta picturd a fost pictata de Caspar David Friedrich. A trait intre anii

1774-1840.




Aceastd picturd a fost pictata de Pieter Brugel cel Batran supra numit si
Brugel al Téranilor a trdit in secolul al XVI-lea mai precis intre anii 1525-

1569.

Aceasta pictura a fost pictata de Vicent van Gogh. E posibil ca el sa fi

pictat inceputul primaverii. .
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Aceasta picturd a fost pictatd de Claude Monet. A fost pictatd in anul

1875. Pictata in gara Argenteului. A fost fascinat de trenuri.

Robert Marin, clasa a III -a




Targurile de Criciun, motiv de ff

bucurie

In majoritatea tarilor din lume care sdrbatoresc Craciunul, targurile de

Créaciun sunt foarte importante pentru locuitorii acelor orase unde se desfasoara.

Targurile sunt locuri special amenajate in pietele oraselor sau in parcuri,
unde se gasesc casute impdobite care vand diferite mancaruri, dulciuri si lucruri
confectionate, mai ales manual si specific Craciunului. Firecare targ are si un brad
mare de Craciun si o scend unde de obicei se cantd colinde sau alte cintece
specifice. Acestea sunt motive de bucurie pentru copii si adulti, care se intalnesc
pentru a povesti si a se bucura impreuna.

Din experienta mea pot impartdsi idei de la targurile de Craciun din tara
noastra si citeva din stdindtate pe care le-am vizitat si sper sa va conving ca
meritd vazute.

Targul de Craciun de la Sibiu este preferatul meu din tara, deoarece merg
in fiecare an cu parinitii si prietenii nostri din Sibiu inca de pe vremea cand aveam
trei ani. Avantajul acestui targ este piata frumoasa in care este amplasat,

arhitectura cladirilor din Piatd Micd si locuitorii orasului care sunt foarte

prietenosi.




Térgul de Craciun de la Brasov este si el foarte frumos si meritd vizitat

deoarece se afld in Piata Sfatului, fix langd Biserica Neagra. Daca ajungi acolo,
meritd vizitata biserica si mai ales un concert cu orgd din biserica. Aceasta orga
este cea mai mare si veche orga dintr-o biserica din Romania.

In strainatate, am vizitat mai multe targuri din partea de nord a Italiei, dar
cel mai frumos a fost cel din orasul numit Bolzano. Acesta este impresionant,
deoarece aici au un concurs in care sculptorii creeazd din lemn scene cu nasterea
lui Tisus pe care le expun in targ, iar vizitatorii pot sd voteze sculptura cea mai
reusita.

Un alt targ care este interesant si mai deosebit decat altele este cel din
orasul Le Barcares din sudul Frantei, care este organizat pe malul Marii
Mediterane, chiar pe nisip.

Vizitarea targurilor este una dintre pasiunile mele si sper sd conving si alti

oameni sa le viziteze.

Badoi Ilinca, clasa a VII-a




1. Isaac Newton - 4 ianuarie 1643 - Isaac Newton a fost un renumit om de
stiintd englez, alchimist, teolog, mistic, matematician, fizician si astronom,
presedinte al Royal Society. Isaac Newton este savantul aflat la originea teoriilor
stiintifice care vor revolutiona domeniul opticii, matematicii si in special al
mecanicii

2. Annie Lennox - 25 decembrie 1954 - Este o cantareata britanica pop-
rock, devenita celebra in intreaga lume alaturi de Dave Stewart, impreuna cu care
a format trupa Eurythmics, una dintre cele mai de succes ale anilor 80.

3. Helena Chirstensen - 25 decembrie 1968 - s-a nascut la Copenhaga, in
Danemarca. Castigatoare a concursului Miss Danemarca in anul 1986, ea ajunge
unul dintre cele mai apreciate fotomodele din lume. Face parte din aceeasi
generatie cu Heidi Klum, Claudia Schiffer, Eva Herzigova si multe alte frumuseti

care au facut furori pe podiumurile de moda.




>
4 Muhammad Anwar Al-Sadat - 25 decembrie 1918 - A fost un pohtlcjngv
eglptean al treilea presedinte al Egiptului incepand cu 28 septembrie 1970 si
pand la asasinarea sa din 6 octombrie 1981, A fost considerat, in Egipt si in
Orientul Mijlociu, figura cu cea mai mare influentd asupra istoriei moderne.

5. Sissy Spacek -25 decembrie 1949 - Este o cunoscuta actritd americana,
nominalizatd de sase ori la premiul Oscar. A obtinut mult-ravnita statuetd in anul
1980, gratie rolului interpretat in filmul ,,Coal Miners Daughter”.

6. Stuart Wilson - 25 decembrie 1946 - Actorul britanic, astazi in varsta de
69 de ani, a cucerit publicul din toatd lumea cu rolul Don Rafael Montero din
celebra peliculd ,,Masca lui Zorro”.

7. Armin van Buuren - 25 decembrie 1976 - Renumitul DJ olandez este
unul dintre cele mai importante nume de pe scena trance, atat ca DJ, cat si ca
producator. Interesul sdu pentru muzica electronicd a aparut inca din copilarie,
intrand in posesia primului sampler inca de la varsta de 14 ani.

8. Humphrey Bogart - 25 decembrie 1899 - A fost unul dintre numele grele
de la Hollywood. Castigator al premiului Oscar, starul a impresionat prin forta cu
care 1si interpreta fiecare personaj. A fost cdsatorit cu o altda mare actritd din

Cetatea Filmului, Lauren Baccal.

Alexandru Olteanu, clasa a VII-a
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Christmas traditions in the UK

Christmas decorations
In the UK, homes are decorated with Christmas trees, tinsel, lights, and
ornaments. Many families enjoy decorating their trees together, often placing a

star or angel at the top.

Advent Calendars
Starting on December 1st, children (and sometimes adults) open advent
calendars to count down to Christmas Day. These calendars often contain

chocolates, small gifts, or festive messages behind each door.

Christmas Eve
On the night before Christmas (December 24th), many families attend
midnight church services or spend time preparing for the big day.

Children hang up Christmas stockings by the fireplace or their beds for

Santa Claus (Father Christmas in the UK) to fill with gifts.

" 8




Christmas Day v

| Opening presents: On the morning of December 25th, families gather
around the Christmas tree to open their gifts. Christmas Dinner: The traditional
meal includes roast turkey, stuffing, roast potatoes, Brussels sprouts, pigs in
blankets (sausages wrapped in bacon), and gravy. For dessert, the highlight is
the Christmas pudding, a rich, steamed dessert often soaked in brandy and set

on fire before serving.

Boxing Day (26th december)
Originally a day to give gifts to the less fortunate, Boxing Day is now a
public holiday in the UK. Many families use this day to relax, visit friends, or

enjoy post-Christmas sales.

Caroling

Groups often sing traditional Christmas carols like "Silent Night" or
"Hark!The Herald Angels Sing" in public spaces or door-to-door to spread
holiday cheer.

Mince Pies and Mulled Wine
Mince pies, filled with sweet fruit and spices, are a classic treat.Mulled

wine, a warm spiced wine, is a popular drink during the season.

Santa Claus (Father Christmas)
Santa Claus is a central figure. Children write him letters and leave out

mince pies and milk (or sometimes sherry) for him, along with carrots for the

reindeer.

Beatrice Ilcau, clasa a VI-a




V Pro Jeki'e
Auf leui:s’ch




1.

Erstellt von Alexandra Anton

Tannenbaumschmuck:

Diese Tradition wurde in Deutschland geboren, die deutschen
Christen waren die ersten, die den Baum in ihrem Haus schmiickten. In der
Folge haben andere Linder diesen Brauch iibernommen, heute hat fast

jedes Haus von Ruménen einen Weihnachtsbaum geschmiickt.

Sehr aufmerksam auf jedes Detail, machten die Deutschen die Verzierung
des Hauses, eine wahre Tradition. Tannenkrénze an den Eingangstiiren und
Fensterldden sind in der Weihnachtszeit ein Sinnbild fiir die Wohnwelt in
Deutschland. Mit Hilfe von Lichtinstallationen, Globen oder Bogen

konnen Sie ein marchenhaftes Dekor schaffen. Solche

Traditionen des Winters \ ' 'Y



3. Die Krone des Advents:

Urspriinglich aus Holz und mit 24 Kerzen, wird die Krone heute in
der Familie aus Tannenzweigen hergestellt, auf denen vier Kerzen
platziert werden. Sie beleuchten einen nach dem anderen, jeden
Adventssonntag (Weihnachtsfasten). Ihre Aufgabe ist es, die

verbleibenden Tage bis Weihnachten zu zéhlen.

4. Der Gottesdienst am Abend des 24. Dezember:
Glaubige Deutsche besuchen den Gottesdienst am Abend des 24.
Dezember, Heiligabend. Wenn ihr in dieser Zeit in Deutschland seid,
konnt ihr zu den Gottesdiensten gehen und die Freude der Geburt Jesu

in euren Herzen empfangen.

5. Ausgehen an Weihnachten:
Die biblische Geschichte der Geburt Jesu wird von Kindern oder
Amateuren innerhalb und auf3erhalb der Kirchen reproduziert. Es gibt
auch Hauser, in denen man diese Szene beobachten kann, die Deutschen
erinnern sich auf diese Weise daran, was das Wesen der Feiertage ist und

welches wichtige Ereignis wir wahrend dieser Zeit feiern.

6. Weihnachtsgans:
Traditionen gibt es auch in der Kiiche. An Heiligabend servieren die

Deutschen Gans im Ofen mit rotem Sauerkraut und Kartoffelknodeln.




7.  Weihnachtsplaetzchen:
Der traditionelle Kuchen in Deutschland ist das
Weihnachtsplaetzchen. Es gibt verschiedene Formen von Tieren, die die
Vorfahren der Deutschen geopfert haben, aber sie sind auch

sternformige Kuchen, um ihre magische Kraft zu betonen.

8. Die Weihnachtsmaérkte:

Bereits bei uns beliebt, sind die Weihnachtsmaérkte in Deutschland
seit dem Mittelalter zur Tradition geworden, als man fiir die kalte
Jahreszeit Lebensmittel sammelte. Heute finden Sie auf diesen Messen
die Produkte von Handwerkern, traditionelle Gerichte, Gliihwein,

StiBigkeiten oder Wiirste.




9. Lebkuchen:

In den Wochen vor Weihnachten bereiten die Deutschen normalerweise
gebackenes Siissbrot, Kuchen mit kandierten Friichten und wiirzige Kekse
namens Lebkuchen zu. Das starke Aroma und der Geruch von verschiedenen

Gewiirzen, bringen die Atmosphére der Feiertage zu Hause und StiBwaren.




-

KRAMPUS

Erstellt von Natalia Rosu und Ioana Boldean

Krampus ist eine gehornte Figur, die als ,halb Ziege, halb Dimon*
beschrieben wird und zur Weihnachtszeit Kinder bestraft, die sich schlecht
benommen haben, das Gegenteil des Heiligen Nikolaus, der diejenigen, die sich

gut benommen haben, mit Geschenken belohnt.

Krampus ist einer der Gefdhrten des Heiligen Nikolaus in mehreren
Regionen, darunter Osterreich, Bayern, Kroatien, Tschechien, Ungarn,
Norditalien, Siidtirol und der Provinz Trient, der Slowakei und Slowenien. Im
Jahr 2012 erschien in den USA sogar ein Horrorfilm namens Krampus, The Yule
Lord. Allerdings kann man mit Sicherheit sagen, dass die handgefertigten
Holzmasken und aufwendigen Kostiime, die in den Krampusldufen verwendet

werden, viel gruseliger sind.

i
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An traditionellen Umziigen und Veranstaltungen wie dem Krampuslauf
nehmen als Krampus verkleidete Jugendliche teil; Solche Veranstaltungen finden
in den meisten Alpenstdadten jéhrlich statt. Krampus ist auf Weihnachtskarten

namens Krampuskarten abgebildet.




Die Weihnachtschroniken

Erstellt von Lavinia Olteanu

250 Mehl
80g Mehl von Mandel
200 ml Honig und die Schale einer Zitrone

80g Butter

¥ Teeloffel Natriumbicarbonat
1. Teeloffel gemahlener Zimit

2. Teeloffel gemahlener Ingwer 1 Teeloffel

Kardamompulver
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DOMINOSTEINE )
WEIHNACHTSREZEPT

Erstellt von Mara Milos

Domino Steine sind kleine, kostliche, dreischichtige Weihnachtskuchen,
iiberzogen mit Schokolade. Der Name stammt wahrscheinlich vom Dominospiel,

weil diese kleinen quadratischen Kuchen ihnen in Farbe und Form dhneln.

Wie so viele andere Weihnachtsbackereien sind sie im Dezember in
Deutschland ein Grundnahrungsmittel. Sie gehoren zu unseren Adventsbrauchen,
wenn wir jeden Sonntag vor Weihnachten Tee oder Kaffee sowie

Weihnachtspldtzchen und -kuchen genief3en.




ZUTATEN: 1.Schicht (Kuchen Schicht)
125ml Wasser

30g Honig
50g Melasse
70g Zucker
30g Butter
1 Prise Salz
2 TL Kakao ungesiif3t
1-2 TL Deutsches Lebuckenwlirtz
1 TL Backpulver
120g Allzweck Mehl
2. Schicht (Jam-Schicht)

300g Kirsch - oder Beeren Marmelade ohne Kerne
1 TL Gelatine oder vegane Alternative

3. Schicht (Marzipanschicht) + Schokoladeniiberzug

300g Marzipan
500g dunkle Schokolade
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SCHRITTE
® Backen der 1. Schicht (Kuchen)
1. Heizen Sie den Ofen auf 180 °C vor und bereiten Sie einen Backrahmen vor,
indem Sie Backpapier drunter legen und die Seiten einfetten.
2. Wasser, Zucker, Honig und Melasse in einem Topf vermischen und auf dem
Herd erhitzen, bis sich der Zucker aufgelost hat.
125 ml Wasser, 30 g Honig, 50 g Melasse, 70 g Zucker
1. Kakao, Lebkuchen Gewlirzmischung, Salz und Butter in den Topf geben und
unterrithren. Vom Herd nehmen und abkiihlen lassen.
30 g Butter, 1 Prise Salz, 1-2 TL deutsches Lebkuchengewiirz, 2 TL Kakao
1. Mehl, Natron und Backpulver in einer Schiissel vermischen. Geben Sie die
abgekiihlte Fliissigkeit aus dem Topf hinzu und vermischen Sie alles.
1 TL Backpulver, 120 g Mehl
In den Backrahmen fiillen und ca. 22 Minuten backen.
Aus dem Ofen nehmen, mit Alufolie abdecken und abkiihlen lassen.
5. In den Backrahmen fiillen und ca. 22 Minuten backen.
6. Aus dem Ofen nehmen, mit Alufolie abdecken und abkiihlen lassen.
e  Schicht: Jam-Schicht
1. Das Gelee mit der Gelatine verrithren, aufkochen und unter Riihren 2
Minuten kochen lassen.
300 g Marmelade, 1 TL Gelatine
2. Das Marzipan auf den Kuchen auf die Marmeladenschicht geben.
(Am besten ldsst man den Kuchen iiber Nacht im Kiihlschrank fest werden,
bevor man ihn aufschneidet und abdeckt.)

® Schokoladeniiberzug




1. Die Schokolade iiber heilem Wasser oder in der Mikrowelle schmelzen.
Stellen Sie sicher, dass es sehr fliissig ist. Verwenden Sie keine Candy Melts, das
schmeckt nicht gut.

500 g dunkle Schokolade

Schneiden Sie den Kuchen in kleine Quadrate von etwa 1 Cm.
2. Tauchen Sie jedes Quadrat in die Schokolade, um es vollstindig zu
bedecken, und legen Sie es dann zum Aushérten auf etwas Pergamentpapier oder
Backpapier. Stellen Sie es am besten auf ein Tablett, das zum Abkiihlen in den
Kiihlschrank passt.

3. Bis zum Servieren in einem geschlossenen Behélter im Kiihlschrank

aufbewahren.




Das ist Sofia | F 'Y

Erstellt von Alexandra Anton

Das is Sofia. Sie ist 11. Sofia topfert und malt. Sie macht ihre Hausaufgaben

nicht.
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Wer bin Ich?

Erstellt von David Chiribes

Ich heifle David.

Ich bin 9 Jahre alt..

Ich komme aus

Rumdnien, aus Bukarest.

Ich spiele Tennis




Vladimir, mein bester Freund

Erstellt von Iosif Ungureanu

Vladimir ist mein Freund. Er ist elf. Er spielt gern Computerspiele und
Tennis. Vladimir macht Mathematik gern. Er ist sehr lustig. Er sieht Horrorfilme

und spielt Horror-Computerspiele nicht gern.




Miruna- meine Schwester

Erstellt von Maria Cristescu

Das ist Miruna. Sie ist 14 Jahre alt. Miruna malt gern, kocht gerne und spielt

gern Badminton. Sie mag nicht Volleyball spielen.
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Wir bin Ich?

Erstellt von Matei Ionita

Ich heil3e Matei.

Ich bin neun Jahre alt.

Ich komme aus Rumanien, aus Bukarest.
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Ich spiele Tennis.




Wer bin ich?

Erstellt von Robert Marin
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Ich heisse Robert.
Ich bin 9 Jahre alt

Ich komme aus Ruménien,

aus Bukarest.




BUCHABREST

0T AT . 209,

Ich spiele Basketball

Meine Team ist Laguna Sharks.




Mein Freund, Iosif

Erstellt von Sarah Stoicescu

Mein
Freund,losif

Mein kleiner Freund

Das ist losif. Er ist 12. losif spielt

gern Gitarre und spielt gern
Fuf3ball.

Er singt nicht gern.




Meine beste Freundin! % , %

Erstellt von Sofia Puscasu

Das ist Ana-Maria.
Sie ist 10. Ana-Maria
spielt Klavier und
zeichnet gern. Sie
macht nicht gern Mathe .
Ich liebe sie als meine

beste Freundin!




Wer bin ich?

Erstellt von Stefan Negrea

Hallo! Ich bin Stefan.
Ich bin 9 Jahre alt

Ich komme aus
Rumanien, aus Bukarest.




Ich 16se Zauberwurfel




Mein Freund % ' %

Erstellt von Vladimir Olaru

Das ist losif. Er ist 12. Iosif macht gern Mathe und spielt gern

Computerspiele.

Er spielt nicht gern Hockey.
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Aylin Osman, clasa a VI-a




Aylin Osman, clasa a VI-a
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Bianca Velicu, clasa a V-a
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